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HOTELS

LH HOTEL JANA **** CONGRESS & WELLNESS

NABIDKA BANKETOVYCH SLUZEB
pro rok 2019

KONTAKTNi INFORMACE

Provozovna:

Hotel: LH Hotel Jana **** Congress & Wellness
Adresa: Koliby 2, 750 02 Prerov, Czech Republic
1I€: / DIC 25399730 / CZ255399730

Obchodni oddéleni Ing. Magda Lidicka tel.: +420 581 833 421, e-mail: lidicka@hotel-jana.cz
Hana Svecova tel.: +420 581 833 429, e-mail: obchod@hotel-jana.cz

LH Hotels & Resorts s.r.o. Rimskd 103/12, Vinohrady, 120 00 Praha 2
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O HOTELU

LH Hotel Jana**** byl vybudovan v r. 1995 na okraji mésta Prerov, pouhych 7 kilometri od sjezdu z dalnice D1.
Jeho strategickou polohu vyuZivaji s oblibou pfedevsim firmy s ¢esko-slovenskou plsobnosti.

LH Hotel JANA se tak stal idedInim mistem pro konani firemni akce, teambuilding, konferenci nebo wellness pobyty.
Kromé pfijemného ubytovani v 93 pokojich jsou k dispozici moderni prostory, které poskytuji idealni zazemi pro poradani

raznych konferenci, $koleni nebo oslav s kongresovym zdzemim pro vic nez tisic osob. V3ech 11 kongresovych salt/salonkd,
z nichZ nejvétsi ma kapacitu divadelné 600 mist, jsou vybaveny platnem a dataprojektory.

Velky kongresovy a spolecensky sal disponuje dokonce divadelni technikou a dokaze se béhem 30 min zménit na sal
s tanecnim parketem. Také maly kongresovy a spolecensky sal s kapacitou az 160 ucastnikd je vybaven tanecnim parketem.
Ucastnici opravdu velkych akci mohou v misté vyuzit k ubytovani vice neZ ¢tyfi sta IGzek, z nichZ 150 je v tésné blizkosti
LH Hotelu JANA. V aredlu je zajiSténo parkovisté s kapacitou 108 automobilll a 2 autobusy, kterou Ize navysit o 150 mist
vyuzitim obsluzné komunikace.

SLOZENI UBYTOVACI KAPACITY

: , Pocet . ... PULTOVA cena Firemnicena puLTOVA cena Firemnicena
Kategorie pokoje . Pocet ltzek .
pokoju SGL SGL DBL DBL / Twin
COMFORT 64 133 1 950,00 K¢ 1 560,00 K¢ 2 300,00 K¢ 1 840,00 K¢
LUXE 16 32 2 250,00 K¢ 1 800,00 K¢ 2 600,00 K¢ 2 080,00 K¢
JUNIOR SUITE 8 16 2 500,00 K¢ 2 000,00 K¢é 2 850,00 K¢ 2 280,00 K¢
PREMIER SUITE 4 16 2 900,00 K¢ 2 320,00 K¢ 3 250,00 K¢ 2 600,00 K¢

Hotelovy CHECK-IN od 14:00, CHECK-OUT do 10:00

Cena ubytovani zahrnuje 15% DPH, bufetovou snidani, WIFI v celém objektu.
Cena nezahrnuje mistni poplatek z ubytovaci kapacity ve vysi 6K¢.
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KONFERENCE A FIREMNI AKCE

Multifunkéni konferencni prostory az pro 1000 osob

Prostory hotelu jsou idealni pro poradani malych a stfedné velkych konferenci a firemnich akci do 200 Gcastnik(.
- Mame viak bohaté zkusenosti i s poradanim vétsich kongresa pro 400 a vice delegatd.
LH Hotel Jana**** disponuje jednim z nejvétsich konferenénich center v Ceské Republice s kapacitou pfes 1000

osob. Pri tomto typu akci zajistime dopravu a ubytovani v okoli.

- Celkové muzete vyuzit 11 konferenénich sall a salonkd, které jsou velmi variabilni.

- Do kazdého salonku mizeme pridat dataprojektor i platno (rlizné velikosti), pokud pfimo v séle nejsou na pevno
zabudovdény.

- Prenosné ozvuceni, Wi-Fl ptipojeni
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PREHLED KONFERENCNICH PROSTOR

e Sl e ... . Zeneva o i
usporadani usporadani usporadani U T lodenni  Piild ,
HOTELS Plocha Celodenni uldenni
prondjem prondjem

L Iﬁl H Divadelni  Skolni Banketni . Usporadani Usporadani

Kongress & Wellness
Hotel Jana

MALY KONGRESOVY SAL 210 m? 160 30 20000 K¢ 15 000 K¢
PREMYSL 60 30 10000 K¢ 7 000 K¢

ZEROTIN 40 18 8000KE 5000 Ke

BLAHOSLAV 10 5000 K¢ 3000 K¢

RESTAURACE HANA 30 18 000 KE 12 000 K¢

VINARNA - 5000KE 3000 Ke

ZAHRADNI RESTUARACE 177 m? 140 100 100 * * * 18 000 KE 12 000 K&

PREHLED KONFERENCNI TECHNIKY
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HOTELS Celodl(::'nm Puldc’e.nm
prondjem prondjem

Kongress & Wellness
Hotel Jana

PROMITACI PLATNO

1000 K¢ 750 K¢
650 K& 400 K¢
PREZENTER 500 K¢ 350 K¢

DALSI MIKROFON
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WELLNESS A ODPOCINKOVE AKTVITY

Nase wellness centrum je oblibené jak u vSech hotelovych hostd, tak ihostl z blizkého ¢iSirokého okoli. Zejména vsak
wellness vikendy ziskaly velkou popularitu. Diky dispozi¢nimu feSeni celého wellness se hosté citi vtomto prostoru velmi
dobfe. Mohou vyuZivat solné pary, aroma pary, sennou bio saunu, vodni jeskyni, zabavné sprchy, aroma bio saunu, finskou
saunu, slunecni louku, ledovou studnu, vyhfivané lavice, Kneipptv chodnik, Snekovou sprchu a samoziejmé i whirlpool.

Podlaha v prostoru celého wellness je vyhfivand a je z protiskluzné dlazby. Kolem vodnich atrakci je dlazba z oblazka.
Odpocivérna je soucasti celého prostoru, ve kterém je soucasné whirpool a Kneipplv chodnik.

CYKLOTURISTIKA

V LH Hotelu Jana je moZné si nechat zprostfedkovat vypujceni horskych kol, e-kol, kolobézek. MlzZete vyuZit rozsahlé
cyklostezky Becva.

Od pramenl RoZnovské a Vsetinské Becvy aZ po soutok s Moravou mate na 160 km moZnost poznavat pamétihodnosti,
prirodni krasy, lidové tradice i mistni speciality Valasska, Moravské brany a Hané.

BOWLING

2 elektronicky ovladané bowlingové drahy s kapacitou 20 osob
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RESTAURACE Kapacita
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NABIDKA COFFEEBREAKU

(u vybranych napoji neomezena konzumace po dobu coffee breaku, max. 30 min)

CBI.
Americka kava s cukrem a mlékem / nabidka ¢ernych, ovocnych a bylinkovych ¢aja
Karafa vody s citronem

CB Il

Americkd kava s cukrem a mlékem/ nabidka ¢ernych, ovocnych a bylinkovych ¢ajl
Karafa vody s citronem

Sladké pecivo

CBIIl.

Americkd kava s cukrem a mlékem/ nabidka ¢ernych, ovocnych a bylinkovych ¢ajl
Karafa vody s citronem

Slané pecivo

CBIV.

Americka kava s cukrem a mlékem / nabidka ¢ernych, ovocnych a bylinkovych ¢aja
Karafa vody s citronem

Bageta nebo sandwich

CBV.

Americka kava s cukrem a mlékem/ nabidka ¢ernych, ovocnych a bylinkovych ¢ajt
Karafa vody s citronem

Sladké pecivo

Slané pecivo

K jednotlivym CB lze pfiobjednat:

Mix nealko ndpojl (sortiment Coca Cola 0,2 dcl) (uctuje se dle skutecné spotreby)

Mix krajeného ovoce (100 g/os)
Zeleninové ,,Crudités” (100 g/os)
Sladké pecivo (1 ks/os)
Slané pecivo (1 ks/os)
Bageta nebo sandwich (1 ks/os)

LH Hotels & Resorts s.r.o. Rimska 103/12, Vinohrady, 120 00 Praha 2

90,-CZK
neomezené
neomezené

120,- CZK
neomezené
neomezené
1,00 ks

130,- CZK
neomezené
neomezené
1,00 ks

140,-CZK
neomezené
neomezené
1,00 ks

150,- CZK
neomezené
neomezené
1,00 ks
1,00 ks

39,- CZK
20,- CZK
20,- CZK
30,- CZK
45,- CZK
60,- CZK
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NABIDKA BUFETOVEHO STRAVOVANI

(minimalni pocet pro bufetové menu je 30 osob)

BUFETOVE MENU I.
350,-CZK / osoba

POLEVKA
Kureci vyvar s masem, zeleninou
a domacimi nudlemi

SALATY

Saladtovy bar (raj¢ata, papriky,
okurky, cuketa, karotka) + 3 dresinky
aoleje

Variace listovych salat(
bazalkovym pestem

TEPLY BUFET

Kureci palicky se sttedomofrskou
zeleninou a olivami

Veprova krkovice s hof¢i¢nou
omadckou

Hovézi pikantni gulas

Penne s tomaty, houbami

a parmazanem

PRILOHY
Bramboracky
Spekové knedliky
Varené brambory
Zeleninovy cous cous
Pecivo

DEZERT
Vanilkova Panna Cotta

BUFETOVE MENU II.
350,-CZK / osoba

POLEVKA
Gulasova polévka

SALATY

Saldtovy bar (raj¢ata, papriky,
okurky, cuketa, karotka) + 3 dresinky
aoleje

Variace listovych salatl
bazalkovym pestem

TEPLY BUFET

Hovézi svickova na smetané
Kuteci roldda pInénd masovou
nadivkou

Smazeny veprovy fizek
Tagliatelle Aglio olio

e pepperoncino

PRILOHY
Karlovarsky knedlik
Houskovy knedlik
Opecené brambory
Zeleninova ryze
Bramborovy salat
Pecivo

DEZERT
Chessecake s broskvemi

BUFETOVE MENU IIl.
380,-CZK / osoba

POLEVKA

Tomatova s bazalkou
Hovézi vyvar s masovymi
knedlicky a zeleninou

SALATY

Saldtovy bar (raj¢ata, papriky,
okurky, cuketa, karotka) + 3 dresinky
aoleje

Variace listovych salatl
bazalkovym pestem

TEPLY BUFET

Kuteci prsa plnénd hermelinem
Hovézi nudlicky Stroganoff
Veprovy bok ,PORK BELLY"

se Spenatem

Treska na masle s paZitkovou
omackou

Zeleninové risotto s restovanou
cuketou a fenyklem

PRILOHY

Stouchané brambory

Dusena ryze

Zeleninové placky

Polenta

Pecena stredomorska zelenina
Pecivo

DEZERT
Domaci tiramisu
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BUFETOVE MENU IV.
480,-CZK / osoba

POLEVKA
Krémova chrestova s opecenym slaninovym chipsem

PREDKRMY

Kanapka s uzenym lososem

Peceny roastbeef s kfenovou remuladou
Mozzarella s rajcaty a bazalkou
Zvérinova pastika

SALATY

Saladtovy bar (raj¢ata, papriky, okurky, cuketa, karotka)
+ 3 dresinky a oleje
Variace listovych salatll bazalkovym pestem

TEPLY BUFET

Pikantni krati prso se Svestkovou omackou
Veprova panenka na barevném pepfi

Hovézi bourguignon

Konfitovana jehnéci plec na korenové zeleniné
Filatko z ¢erstvého lososa

Bramborové nocky s parmazanovou omackou

PRILOHY

Stouchané brambory s jarni cibulkou
Gratinované smetanové brambory
Dusend ryze

Zelenina dusend na muskdtovém masle
Duseny Spenat

Pelivo

DEZERT
Variace minidezert(

BUFETOVE MENU V.
580,-CZK / osoba

POLEVKA
Lososovy krém s krutony

PREDKRMY

Crostini s hovézim Tartarem

Losos Gravlax

Filirované kachni prso

Peceny roastbeef s kienovou remulddou
Carpaccio z ¢ervené fepy a koziho syru

SALATY

Saldtovy bar (raj¢ata, papriky, okurky, cuketa, karotka)
+ 3 dresink( a oleje

Variace listovych salat(i bazalkovym pestem
Salat z grilované zeleniny s rozmarynem

TEPLY BUFET

Pomalu pecena hovézi kvétinova spicka (Rumpsteak)
s peprfovou omackou

Do riZova pecené veprové na medu

Konfitované kachni stehno, ¢ervené zeli

Spikované kuteci Supreme mozarellou a rajéaty
Filatko z canddta s citronem a kminem

Zeleninové lasagne s parmazanem

PRILOHY

Rolované bramborové knedliky s uzenym masem
Bylinkové pecené brambory

Kroupové rizoto se zeleninou

Dusena ryze

Zeleninova tarhona

Pelend stfedomotska zelenina

Pecivo

DEZERT
Variace minidezert(

LH Hotels & Resorts s.r.o. Rimska 103/12, Vinohrady, 120 00 Praha 2



L liil H

HOTELS

LH Hotels & Resorts s.r.o. Rimska 103/12, Vinohrady, 120 00 Praha 2



L liil H

HOTELS

NABIDKA DOPLNKOVE VECERE

kalkulace na osobu bude sestavena dle vybranych surovin

TEPLY BUFET

Zvérinovy gulds

Marinovana veprova krkovicka
Kureci nebo veprova pikantni smés
Rolované kureci prsicko s chfestem
Uzend veprova kyta na kosti

STUDENY BUFET

Smazené veproveé a kureci fizecky
Hovézi tatarak

Uzeninovy narez

Syrova variace

Pecivo

NABIDKA BUFETU ,,SESTAV SI SAM“

kalkulace na osobu bude sestavena dle vybranych surovin

POLEVKY

Hovézi vyvar s jatrovymi knedli¢ky a nudlemi
DrlbeZi vyvar s masem a zeleninou

Hovézi vyvar s kapanim

Cesnekova polévka s krutony

Cibulova polévka se syrem

Uzend polévka s masem a kroupami

SALATY + DRESINKY

Recky salat

Sopsky salat

Saldt Coleslaw

Krajena Cerstva zelenina

Zelny saldat s kukufici a hraskem
Listovy trhany/rukolovy salat

PREDKRMY

Mozzarella s rajc¢aty a bazalkou

Carpaccio z Cervené repy a koziho syru
Roladka z vajecné omeletky a Spendtu

PInéné vejce Zloutkovou fasi

Kanapka s uzenym lososem

Losos Gravlax

Uzené filatko ze pstruha s paZitkovou omackou
DrlbeZi pastika s brusinkami a mandlemi

Bramborova polévka
Gulasova polévka
Brokolicova polévka

Kulajda s vejcem

Zelna polévka s klobasou
Krémova zeleninova polévka

Medovo-hofcicovy dresink
Cesnekovy dresink
Pikantni s chilli paprickou
Bylinkovy dresink
Limetkovd majonéza
Olivovy dresink s bylinkami

Peceny roastbeef s kienovou remuladou

Narez z marinované veprové krkovicky
Medailonky z veprové panenky pecené dorizova
Hovézi maso v pepfi

Mini hamburgery

Crostini s hovézim tartarem

Filirované kachni prso
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TEPLY BUFET

Veprové nebo kureci fizky
Cordon bleu z kritiho masa
Pikantni hovézi gulas
Hovézi svickova na smetané
Pecena veprova krkovicka
Veprovy vrabec

Uzend krkovicka

Rosténa na houbdch

Chilli con Carne

Hovézi nudlicky Stroganoff
Zvérinovy gulds

Zvérinové vypecky

Pecena krdlici stehna

PRILOHY

Vareny brambor

Stouchané brambory s cibulkou

Gratinované smetanové
brambory

Bramborova kase
Opecené brambory
Bramborové noky
Bramborové placky

OMACKY
Zampionova
Houbova
Peprova
Smetanova

vveyv

Horcicna

BEZMASA JiDLA

Zapecené brambory s brokolici

Penne s tomatovo-bazalkovou omackou

PInéné torteliny

Smazené tofu se zeleninou
Zeleninové risotto
Houbové risotto

Cuketové placky
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Kureci rolada plnéna masovou
fasi

Pecené kureci Supreme

na pomerancovém pepfri
Marinované kureci palicky
Spikovana krati prsa
Ptirodni pInéné kureci prso
mozarellou a rajéaty

Veprova pecené na chillia medu

Veprovy zavitek ala Spanélsky
ptacek
Ptirodni veprovy platek

Divoka ryze
Jasminova ryze
Zeleninova ryze
Téstovina

RyZové nudle
Zeleninovy cous cous
Zeleninova tarhona
Barevna ¢ocka

Demi-glas
Kfenova
Koprova
Pazitkova
Syrova

Spaghetti Aglio olio

Pecena hovézi zebra
Spikovany Ball tip s pepfovou
omackou

Teleci licka na viné

Pecena veprova Zebra

Losos steak na grilu
Filatko ze pstruha
Filety ze Stiky
Filatko z candata
Treska na masle

Karlovarsky knedlik
Houskovy knedlik

Spekovy knedlik
Bramborovy knedlik
Zampionovy knedlik
Halusky se zelim a slaninou
Specle se slaninou

Pikantni zeleninova
Holandska
Citronova

Bramborové nocky s parmazanovou omackou
Gnocchi se Spendtem a parmazanem

Zeleninové lasagne
Spenatové lasagne

Linguine se susenymi rajcaty a olivami
Houbovy nakyp s uzenym

LH Hotels & Resorts s.r.o. Rimska 103/12, Vinohrady, 120 00 Praha 2



L liil H

HOTELS

NABIDKA SERVIROVANYCH 3 CHODOVYCH MENU

(maximalni pocet pro servirované menu je 30 osob)

150g

150g

200g

220g

Menu I. 4 350,-
Silny hovézi vyvar s jatrovymi knedlicky, zeleninou a domacimi nudlemi
Svickova na smetané s houskovym knedlikem a brusinkami

Tazeny jablecny zavin s ofechy a rozinkami

Menu Il. 8 350,-
Chrest zapeceny v praZzské Sunce
Teleci na paprice s restovanymi krupicovymi noky

Kynuty kolac s tvarohem a povidly

Menu lll. & 350,-

Domaci pastika s brusinkami a toastem
Rezy z veprové panenky s husimi jatry a bramborovou plackou

Tvarohovy kolac s broskvemi

Menu IV. 4 350,-

Michany salat se Sunkou, syrem a medovym dipem
Kuteci prsa Supreme s restovanou cuketou, lyonskymi bramborami a smetanovou omackou

Variace sorbetd
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NABIDKA SERVIROVANYCH 4 CHODOVYCH MENU

180g

350g

200g

180g

350g

Menu |I. 3 490,-

Aperitiv: Portské

Dynova polévka s prazenymi seminky

Fildtko z lososa pecené na Cerném sezamu s limetkovymi listy, poddvané s pistaciovym risottem

Domaci vanilkova panna cotta s pomerancovym prelivem

Menu Il. 4 490,-

Aperitiv: Slivovice

Starocesky Kaldoun (polévka z husiho a kachniho masa s nudlemi a knedlicky)
Pecené husi stehno, bilé a ¢ervené zeli, variace knedlikd

Bramborové Sisky s makem

Menu Ill. 3 490,-

Variace listovych salat(i se susenymi tomaty a marinovanym feta syrem
Chrestovy polévka se syrovou rizoletkou
Hovézi Bourguignon s restovanymi bramblrkami Grenaille

Mangovy sorbet se sektem

Menu IV. 4 490,-

Rimsky saldt s kozim syrem, medem a vlagskymi ofechy
Brokolicovy krém s parmazanem
Rez z teleciho hfbetu s opecenou pancetou a bylinkami se $touchanymi bramborami s jarni cibulkou

Cokoladovy mousse

Menu V. 4 490,-

Lehky salat z pecenych paprik a raj¢at s bylinkovym dresinkem
Krémova tomatova polévka s cizrnou a zakysanou smetanou
Jehnéci kolinko pecené na rozmarynu na stredomorsky zplsob s bramborovo-celerovym pyré

Galetky plnéné pomerancovou riccotou
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KONTAKTY CENTRALA L+ HOTELS & RESORTS

SALES & MARKETING DIRECTOR LHH

Bc. Jifi Lukes

GSM: +420774 919 131
E-mail: jlukes@lhhotels.cz

KONTAKTY LH HOTEL JANA * * * *

SALES & MARKETING

Ing. Magda Lidicka

Telefon: +420 581 833 421
GSM: +420 775 375 089
E-mail: lidicka@hotel-jana.cz

SALES & MARKETING

Hana Svecova

Telefon: +420 581 833 429
GSM: +420 732517 523
E-mail: obchod @hotel-jana.cz
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